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“30 afios de participacion estudiantil en el gobierno universitario de la UNLPam.”

RESOLUCION N° 191/15

SANTA ROSA, 26 de mayo de 2015.

VISTO: El Expte. N° 057/15 FA por medio del cual se tramita la propuesta de
modificacion del programa de la asignatura Horticultura de la carrera Ingenieria
Agrondmica, presentado por el Mg. Oscar SILLIQUINI, y;

CONSIDERANDO:

Que existe la necesidad de modificar el programa de la asignatura Horticultura
presentado por el Mg. Oscar SILLIQUINI

Que el programa fue presentado en el marco del Plan de Estudios de la
carrera Ingenieria Agrondmica, aprobado por Resolucion N° 145/15 CS.

Que el Consejo Directivo tratd el tema sobre tablas, en su 1° Reunién
Extraordinaria del dia de la fecha y, transformado en Comisién emitié despacho el
gue, puesto a consideracion de los presentes fue aprobado por unanimidad.

POR ELLO:
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE AGRONOMIA
RESUELVE
ARTICULO 1°.- Aprobar el programa de la asignatura HORTICULTURA de la
Carrera Ingenieria Agronémica, presentado por el Mg. Oscar SILLIQUINI, el
cual consta como Anexo de la presente Resolucion.
ARTICULO 2°.- Registrese, comuniquese, tome conocimiento el docente iniciador,
Secretaria Académica, Direccion Académica, Coordinador de la carrera,
Departamento Alumnos, Bedelia y CEFA. Cumplido archivese.
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ANEXO
1. Facultad: AGRONOMIA
2. Carrera: INGENIERIA AGRONOMICA
3. Asignatura: HORTICULTURA
4. Profesor responsable: Mg. Oscar Alberto SILIQUINI.
5. Régimen de cursado.
ANUAL CUATRIMESTRAL | X BIMESTRAL

6. Carga horaria de la asignatura: 60 hs

CARGA HORARIA TOTAL SEGUN PLAN DE ESTUDIOS: 60
CARGA HORARIA SEMANAL: 4

DISTRIBUCION DE CARGA HORARIA | DISTRIBUCION DE CARGA HORARIA

TOTAL SEMANAL

TEORICO | PRACTICO |TEORICO- | TEORICO |PRACTICO |TEORICO-
PRACTICO PRACTICO
60 4

7. CONTENIDOS MINIMOS.

Los cultivos intensivos. Caracteristicas. Horticultura: Parte general. Factores
determinantes de la distribucion geografica de los cultivos horticolas en la Argentina.
Clasificacion de plantas horticolas. Produccion de semillas. Propagacion: siembra
directa, almacigo, bandejas de germinacion, trasplante. Manejo: labores culturales,
riego, fertilizacion. Control de enfermedades y plagas. Cosecha: determinacion y
procedimiento. Ecofisologia postcosecha. Comercializacion: mercados regionales.
Cultivos forzados. Plasticultura. Macro tuneles. Invernaderos. Parte especial :
importancia econdmica, valor dietético, morfologia, cultivares, tecnologia del cultivo y
mejoramiento fitogenético con especial referencia a las especies cultivadas en la
region templada.

8. PROGRAMA ANALITICO.

Tema 1:

Introduccion a la Horticultura, hortalizas, huerta. Definiciones. Importancia
econdmica, social, agronomica y alimenticia de las hortalizas, alimentos energéticos

1
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y plasticos, vitaminas y minerales. Valor nutritivo. Clasificacion de las hortalizas:
segun la botanica, ciclo, habitos de crecimiento, por los 6érganos de propagacion,
partes comestibles. Respuesta a las heladas, temperatura de crecimiento, respuesta
al transplante, pH del suelo, incidencia de la conductividad eléctrica.

Tema 2:

Posibilidades presentes y futuras de la Horticultura. Relacién agro ecoldgica con los
restantes factores de la produccion. Produccion, consumo y comercializacion de
hortalizas en el mundo. Los Sistemas de Produccion Horticola, elementos
constitutivos,  caracteristicas. Tipos de Horticultura. Intensiva/Extensiva,
Familiar/Empresarial. Cinturones verdes, horticolas especializadas, zonas primicias,
cultivos especiales, horticultura extensiva, produccion de semillas, cultivos
protegidos, horticultura organica, explotacién horticola familiar, la agro ecologia.
Importancia. La innovacién tecnolégica y la horticultura. Regiones horticolas
argentinas. Importancia, produccion y factores que influyen en su formacion y
desarrollo. Caracterizacion de la produccion horticola pampeana.

Tema 3:

El clima, el suelo, caracteristicas del suelo, condiciones fisicas y quimicas. Abonos,
fertilizacion. Diagnéstico de la fertilidad de suelos y sustratos empleados en la
actividad horticola. Principales fertilizantes y abonos organicos utilizados.
Enmiendas. Tecnologia de la fertilizacion: dosis, formas fisicas, momento de
aplicacion y ubicacion de fertilizantes y abonos. Maquinas fertilizadoras.
Fertirrigacion. El agua, sistemas de riego: por surco, por aspersion, por goteo,
ventajas y desventajas, calidad del agua en la produccion horticola, pH y
conductividad eléctrica del agua. Situacion local respecto a la disponibilidad de agua,
alternativas para mejorar la calidad del agua.

Tema 4:

La Semilla horticola. Organos de propagacion. Caracteristicas de una buena semilla.
Determinacion del poder germinativo, longevidad de la semilla. Técnicas de
produccion. Zonas semilleras. Reconocimiento de semillas. Formas de iniciacion:
Directa: chorrillo, precision. Plantacién. Indirecta: Almacigo y transplante, bandejas
de germinacion y transplante, vivero y transplante. Rustificacion. Repiques.

Transplantes. Ejemplos de especies. Plantineras. Caracteristicas, tipos, condiciones
2
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de manejo. Tipos de bandejas, sustratos. Produccion de plantines. Epoca de
produccion. Caracteristicas del plantin.

Tema 5:

Planificacion de la huerta. Produccion a campo. Especies a cultivar. Rotacion.
Labores culturales. Preparacion del suelo. Caracteristicas de los mismos.
Desinfeccion del suelo: quimicos, fisicos, bioldégicos y agronémicos. Tipos de
labranzas. Herramientas e implementos utilizados en producciones intensivas.
Caracteristicas del motocultivador, tipos de arados, surqueadores, escardillos,
desmalezados. Utilizacion de herbicidas especificos, insecticidas especificos, umbral
de dafio econdmico. Estrategias y momentos de manejo y control. Lombricultura.
Caracteristicas. Instalacion. Manejo. Utilizacion del humus.

Tema 6:

Labores culturales. Definicion. Generales y especiales. Descortezado. Carpidas.
Escardilladas. Aporques. Raleos. Blanqueo. Tutoraje. Atado. Espalderas. Poda de
formacion, de rejuvenecimiento. Desbrotado. Capado o desmochado. Deshojados.
Técnica de injerto en tomate. Tratamientos fitosanitarios. Instalacién del mulching o
acolchado del suelo: cobertura vegetal y polietileno. Ventajas. Desventajas. Técnicas
antiguas: Tapaderas. Vidrieras. Barandillas. Casillas.

Tema 7:

Cultivos protegidos. Obijetivos. Introduccidon. Importancia de los plasticos en la
Agricultura y la Horticultura. Materiales plasticos mas utilizados en Argentina:
clasificacion, caracteristicas y propiedades, aditivos. Importancia y perspectivas.
Balance luminico y térmico. Materiales de cobertura. Caracteristicas. Momento de
instalacion. Mulching. Caracteristicas, materiales de cobertura: polietilieno, material
vegetal. Ventajas y desventajas. Sistemas forzados y semiforzados: concepto, tipos.
Taneles alto. Tuneles bajo. Invernaderos. Efecto invernadero. Estructuras. Tipos de
estructuras: madera, hierro, aluminio. Instalacion. Control de factores ambientales:
luminosidad, CO2, humedad y temperatura. Propiedades de los materiales usados.
Posibilidades en nuestra regién. Manejo integrado de plagas, control bioldgico.
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Tema 8:

Cosecha. Tipos: escalonada, Simultanea y mixta. Generalidades. Madurez
fisiologica, de consumo y comercial. Momento de cosecha. Eco fisiologia de la
postcosecha. Tipificacion de las hortalizas. Empaque: tipos. Almacenamiento: tipos.
Comercializacion. Caracterizacion. Mercados de Concentracion. Normas para el
mercado interno y para la exportacion. Postcosecha. Objetivos. Conceptos de
calidad nutricional, comercial y tecnoldgica. Factores de precosecha. Factores
propios del producto: estructurales, genéticos y fisioldgicos. Factores bidticos y
abidticos. Operaciones de postcosecha para productos perecederos. Conservacion:
distintos sistemas.

PARTE ESPECIAL:

En cada uno de las siguientes unidades, se trataran los siguientes temas:
-Panorama del cultivo. Sistematica. Origen. Descripcion boténica.
-Requerimientos climaticos y edéficos. Fisiologia del cultivo.

-Epocas y zonas de produccion. Mejoramiento. Panorama varietal, hibridos.

-Manejo del cultivo: propagacion, densidad, fechas y formas.
-Labores generales y especiales. Factores adversos: enfermedades, plagas y
malezas. Cosecha, almacenamiento y comercializacion.

Tema 9:
LiliAceas: Cebolla, Ajo, Puerro.

Tema 10:
Solanaceas: Tomate, Pimiento, Papa, Berenjena.

Tema 11:
Cucurbitaceas: Zapallo, Zapallito, Sandia, Melon.

Tema 12:
Compuestas: Lechuga, Escarola, Achicoria,

Tema 13:
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Quenopodiaceas: Acelga, Remolacha, Espinaca.
Tema 14:
Umbeliferas: Zanahoria, Perejil.

Tema 15:
Cruciferas: Repollo, Coliflor, Brocoli, Repollito de Bruselas, Racula.

CULTIVOS ALTERNATIVOS::
Tema 16:
Convolvulaceas: Batata.

Tema 17:
Rosaceas: Frutilla.

Tema 18:
Gramineas: Maiz para choclo.

Tema 19:
Leguminosas: Arveja, Porotos, Haba, Lenteja.

Los cultivos alternativos quedan a consideracion de los alumnos para
preparar el examen final, y hacer referencia a los mismos en las bolillas que les
tocara desarrollar.

9. PROGRAMA DE TRABAJOS PRACTICOS:

TP N° 1: Descripcién de las plantas horticolas. El objetivo es familiarizar a los
alumnos con las caracteristicas de las principales especies, variedades e hibridos.
Sus diferencias mas notorias y practicas, comportamiento en la region. (Aula)

TP N° 2: Determinacion del Poder Germinativo de las hortalizas. Caracteristicas de
las distintas semillas horticolas. Frutos o semillas verdaderas. Capacidad
germinativa. Manejo de las etiqguetas de envases de semillas horticolas: cosecha,
poder germinativo, energia germinativa, pureza, caracteristicas fisico botanicas.
Actividad practica de reconocimiento de semillas en el laboratorio. (Gabinete).

TP N° 3: El suelo horticola. Introduccién. Humedad en el suelo. Temperatura.

Propiedades del suelo horticola. Analisis del suelo horticola. , influencia del riego
5
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sobre el suelo Horticola. Métodos de muestreo de suelo en lotes a campo y en
sistemas con cobertura, determinacion de rutina de variables edéficas: pH y CE.
Ejemplos e Interpretacion de analisis de suelos horticolas de La Pampa. (A campo y
aula)

TP N° 4:

El Agua en Horticultura: Calidad del agua de riego: toma de muestras, variables a
determinar, resultados del andlisis, interpretacion y recomendaciones. Salinizacion:
efectos y determinacion, sales totales y conductividad eléctrica, tolerancia a la
salinidad, umbrales de tolerancia, calculo de la concentracion relativa de sales,
efectos de la sodificacién en hortalizas originada por el agua de riego, alcalinizacion:
pH niveles adecuados en hortalizas, relacion entre pH y disponibilidad de nutrientes,
evaluacion del peligro de riego por bicarbonatos en el agua en especies horticolas,
CSR (Carbonato de sodio residual). (A campo y aula)

TP N° 5: Planificacién de la huerta. Caracteristicas del lugar. Ubicacion. Pendiente.
Rotaciones. Fuente de agua. Sistema de riego. Epocas de siembra. (Aula 'y a campo
y bajo cubierta)

TP N° 6: Manejo de cultivos a campo. Se llevara adelante el manejo de distintos
cultivos horticolas. Desde siembra o trasplante hasta cosecha, poscosecha y
comercializacion. Informe final sobre los resultados. Construccion de lomos o
platabandas. (A campo y aula)

TP N° 7: Manejo de cultivos bajo cubierta. Se llevara adelante el manejo de distintos
cultivos horticolas. Desde siembra o trasplante hasta cosecha, poscosecha y
comercializacion. Informe final sobre los resultados. (Aula y bajo cubierta)

TP N° 8: Siembra directa. Almacigo, speedling y trasplante. Caracteristicas. Se
realizara la preparacion de los mismos en las especies que lo permiten. Ventajas e
inconvenientes. Limitantes. Informe final sobre los resultados. (A campo)

TP N° 9: Preparacion del suelo. Aspectos a tener en cuenta. Herramientas para la
preparacion. Implementos complementarios. Rastreada, cincelada, surqueado. (A
campo). Utilizacion del moto cultivador. Construcciéon de lomos o platabandas.
Ventajas y desventajas. (A campo y Bajo cubierta)

TP N° 10: Labores culturales. Abonados. Fertilizaciones quimicas. Desmalezados.
Conduccion, raleos, aporques, podas, tutorados, blanqueos. (A campo y Bajo
cubierta).

TP N° 11: Riegos. Determinacion de las caracteristicas del riego por goteo.

Instalacion de ramales principales y secundarios. Tipos de materiales. Aspersion.
6
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Surcos. Ventajas y desventajas de cada sistema de riego. (Aula y a campo-bajo
cubierta).

TP N° 12: Cosecha. Determinacion del momento de cosecha de las distintas
hortalizas. Grados de madurez: comercial, de consumo y fisiolégica. Calidad.
Tipificacion. Poscosecha. (A campo y bajo cubierta).

TP N° 13: Comercializacion. Andlisis de Mercado. Informe sobre las caracteristicas
de la comercializacion local. Ventajas y desventajas. (Aula).

TP N° 14: Viaje de entrenamiento técnico en produccion horto-fruticola a la zona de
riego de Mendoza (San Rafael, Malargue) y/o a la zona de los cinturones verdes de
La Plata y visita técnica a productores de la provincia de La Pampa, cuya finalidad es
reafirmar conocimientos adquiridos en la cursada. Realizacion de un informe sobre la
produccion Regional, principales practicas culturales y aspectos del proceso
productivo.

Los trabajos practicos seran considerados durante el desarrollo de las bolillas
que sacara el alumno al azar para el examen final.

9. PROGRAMA DE EXAMEN.
BOLILLA 1:

Introduccion a la Horticultura, hortalizas, huerta. Definiciones. Importancia
econdmica, social, agronémica y alimenticia de las hortalizas, alimentos energéticos
y plasticos, vitaminas y minerales. Valor nutritivo. Cinturones verdes, horticolas
especializadas, zonas primicias, cultivos especiales, horticultura extensiva,
produccion de semillas, cultivos protegidos, horticultura organica, explotacion
horticola familiar, la agro ecologia. Importancia. Solanaceas: Cultivo de Tomate y
Berenjena.

BOLILLA 2:

Posibilidades presentes y futuras de la Horticultura. Relacién agro ecoldgica con los
restantes factores de la produccion. Produccion, consumo y comercializacion de
hortalizas en el mundo. Los Sistemas de Produccion Horticola, elementos
constitutivos,  caracteristicas. Tipos de Horticultura. Intensiva/Extensiva,
Familiar/Empresarial. Clasificacién de las hortalizas: Botanica, segun ciclo, habitos
de crecimiento, por los 6rganos de propagacion, partes comestibles. Respuesta a las

heladas, temperatura de crecimiento, respuesta al transplante, pH del suelo,
7
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incidencia de la conductividad eléctrica. Cucurbitaceas: Cultivo de Zapallito,
Zapallo, Melén y Sandia.

BOLILLA 3:

El clima, el suelo, caracteristicas del suelo, condiciones fisicas y quimicas. Abonos,
fertilizacion. Diagnéstico de la fertilidad de suelos y sustratos empleados en la
actividad horticola. Principales fertilizantes y abonos organicos utilizados.
Enmiendas. Tecnologia de la fertilizacion: dosis, formas fisicas, momento de
aplicacion y ubicacion de fertilizantes y abonos. Maquinas fertilizadoras.
Fertirrigacion. Formas de iniciacion: Directa: chorrillo, precision. Plantacion. Indirecta:
Almacigo y transplante, bandejas de germinacion y transplante, vivero y transplante.
Rustificacion. Repiques. Transplantes. Ejemplos de especies. Compuestas: Cultivo
de la Lechuga, Escarola, Achicoria,

BOLILLA 4:

La Semilla horticola. Organos de propagacion. Caracteristicas de una buena semilla.
Determinacion del poder germinativo, longevidad de la semilla. Técnicas de
produccion. Zonas semilleras. Reconocimiento de semillas. El agua, sistemas de
riego: por surco, por aspersion, por goteo, ventajas y desventajas, calidad del agua
en la produccion horticola, pH y conductividad eléctrica del agua. Situacién local
respecto a la disponibilidad de agua, alternativas para mejorar la calidad del agua.
Quenopodiaceas: Cultivo de Acelga, Remolacha y Espinaca.

BOLILLA 5:

Planificacion de la huerta. Produccion a campo. Especies a cultivar. Rotacion.
Labores culturales. Preparacion del suelo. Caracteristicas de los mismos.
Desinfeccion del suelo: quimicos, fisicos, bioldégicos y agrondmicos. Capado o
desmochado. Deshojados. Técnica de injerto en tomate. Tratamientos fitosanitarios.
Instalaciéon del mulching o acolchado del suelo. Ventajas. Desventajas. Técnicas
antiguas: Tapaderas. Vidrieras. Barandillas. Casillas. Lilidceas: Cultivo de la
Cebolla. Cruciferas: Cultivo del Repollo

BOLILLA 6:
Labores culturales. Definicion. Generales y especiales. Descortezado. Carpidas.

Escardilladas. Aporques. Raleos. Blanqueo. Tutoraje. Atado. Espalderas. Poda de
8
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formacion, de rejuvenecimiento. Desbrotado. Tipos de labranzas. Herramientas e
implementos  utilizados en producciones intensivas. Caracteristicas del
motocultivador, tipos de arados, surqueadores, escardillos, desmalezados, utilizacion
de herbicidas especificos, insecticidas especificos, umbral de dafio econdmico.
Estrategias y momentos de manejo y control. Lombricultura. Caracteristicas.
Instalacion. Manejo. Utilizacion del humus. Lilidceas: Cultivo del Ajo. Cruciferas:
Cultivo del Coliflor, Brocoli.

BOLILLA 7:

Cultivos protegidos. Objetivos. Importancia y perspectivas. Balance luminico y
térmico. Materiales de cobertura. Caracteristicas. Momento de instalacién. Mulching.
Caracteristicas, materiales de cobertura: polietilieno, material vegetal. Ventajas y
desventajas. Sistemas forzados y semiforzados: concepto, tipos. Tuneles alto.
Tuneles bajo. Invernaderos. Postcosecha. Objetivos. Conceptos de calidad
nutricional, comercial y tecnologica. Factores de precosecha. Solanaceas: Cultivo
de la Papa. Cruciferas: Cultivo de Repollito de Bru  selas.

BOLILLA 8:

Cosecha. Tipos: escalonada, Simultdnea y mixta. Generalidades. Madurez de
consumo, comercial y fisiolégica. Momento de cosecha. Eco fisiologia de la
poscosecha. Tipificacion de las hortalizas. Empaque. Almacenamiento.
Comercializacién. Caracterizacion. Mercados de Concentracion. Normas para el
mercado interno y para la exportacion. Efecto invernadero. Estructuras. Tipos de
estructuras: madera, hierro, aluminio. Instalacion. Control de factores ambientales:
luminosidad, CO2, humedad y temperatura. Propiedades de los materiales usados.
Posibilidades en nuestra region. Umbeliferas: Cultivo de la Zanahoria, Perejil.

BOLILLA 9:

Plantineras. Caracteristicas, tipos, condiciones de manejo. Tipos de bandejas,
sustratos. Produccion de plantines. Epoca de produccion. Caracteristicas del plantin.
Manejo integrado de plagas, control biologico. Factores bidticos y abidticos.
Operaciones de postcosecha para productos perecederos. Conservacion: distintos
sistemas. Comercializacion. Sistemas de comercializacion a nivel mayorista,
minorista 'y productor. Caracterizacion del mercado local. Canales de
comercializacion local.
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Solanaceas: Cultivo de Pimiento. Cruciferas: Cultivo de la Rulcu la.
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Gonzélez, L. 2013. Introduccion al cultivo de Tomate en invernadero. Almeria.
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familiar. Ediciones Hemisferio Sur. 154 p.

Mallar, A. 1978. El cultivo de la lechuga. Ediciones Hemisferio Sur.

Maroto Borrego, J.V.; Miguel Gémez; A.; Baixauli Soria, C. 2000. La Lechuga y la
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DE CONSULTA GENERAL :

Maroto, J. V. 1995. Horticultura Herbacea Especial. Ediciones Mundi-Prensa. Madrid.
611 p.
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12. EVALUACION Y CONDICIONES DE ACREDITACION.

Régimen de cursado y examen final.

Para la cursada se deben cumplir las siguientes condiciones:

1) 70% asistencia a clases Teoérico - Practicos y Trabajos Practicos.

2) Aprobacidon de las dos evaluaciones parciales o su correspondiente
recuperatorio, establecidos en la programacién académica con 60 puntos como
minimo.

3) Aprobacién del examen final.

Examen libre. De acuerdo a lo establecido en el reglamento de carreras vigente (se

prevén dos instancias evaluativas: un examen escrito de caracter tedrico practico y
una instancia oral, para acceder a esta ultima se debe aprobar la primera).
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